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LUNCH MENU

Unseren Mittagsangebot sind Von
Montag - Freitag 11 Uhr - 15 Uhr [AuRer Feiertagen]

HERANRE WARME GETRANKE
o« LIMETTEN EISTEE 4,5€ « AYAME WINTER 4,5€
« MARACUJA, MANGO EISTEE 4,5¢ Zitronengras, Ingwer,
« PFIRSICH, HIBIKUS EISTEE  4,5¢ He e Sasl e
Y ; e AUTUMM KYOTO 4,5€
« MINZI-COLA, MELONE 4,5€

Orange ,Ingwer, Minze ,Aga-
ven Sirup

VORSPEISE HAUPTSPEISE

BLYAKFSOBA tb.c

- GYOSA HUHN 3,0€ Japanische Nudelpfanne mit Saison
- GYOSA VEGETARISCH 3,0€ Gemdse, Ei, und spezial Wirzsauce
- MISO SUPPE a. Tofu vegan 10,0€
MIT SEIDENTOFU 3,5€ b.Huhn 12,5€
c. Crispy Chicken 13,5€
d. Ente 14,5€

B2. YAKI - UDON tmbp
Japanischer Weizen Nudeln gebraten
mit frischem Saison Gemuse

a. Tofu vegan 10,0€
b. Huhn 12,5¢
c. Crispy Chicken 13,5€
d. Ente 14,5€

B3. TERIYAKI DONBURI - ™.0.L.A
Reisschale mit frischem Saison Gemuse
und Teriyaki Sauce

a. Tofu vegan 10,0€
b. Huhn 12,5€
c. Crispy Chicken 13,5€
d. Ente 14,5€

B4. KEANG - KARI oM
Thai Curry mit Kokosmilch, Basilikum,
frischem Gemuse und Reis

a. Tofu vegan 10,0€
b. Huhn 12,5€
c. Crispy Chicken 13,5€
d. Ente 14,5€

LUNCH MENU

HAUPTSPEISE

B5. YAKINIKU BLACK PEPPER o4 _# 4
Jap. Schwarze Pfeffersauce, Knoblauch O,

Saisongemuse und dazu Reis

a. Tofu vegan 10,0€
b. Huhn 12,5€
c. Crispy Chicken 13,5€
d. Ente 14,5€
B6. BOWL S TERIYAK]I ©ot 13,9€

Marinierte Hdhnchenspiele, Avocado, Salat,

Mais, Gurken, rote Zwiebeln, Mdhren und
Teriyaki Sauce dazu Sushireis

B7. BOWL S KARAAGE »° 13,9€
Knusprige Hadhnchenstlcke Avocado, Mais,
Gurke, Edamame und Teriyaki-Mayo Sauce,
dazu Sushireis

BS. BOWL 'S VEGGIE . né 12,9€
Tofu , Avocado, Mais, Gurke, Edamame und

Sesamdressing ,dazu Sushireis

B9. COMBO 1toc 49796
Sushi-Platte fur 1 Person
Ausgewahlte Sushi-Spezialitdten vom Sushi-Chef

B10. TOKYO LUNCHBOX ptm0 15,9€
2 Stk.Gyosa Vegetarisch, 2st.Gyosa Huhn,
Edamame Bohnen,Mais, Crispy Chicken dazu
Sesam Reis

B11l. OSAKA LUNCHBOX om0 15,9€
3 Stk.Teriyaki Spiele, 3st.Garnelen Tempura, Mix
Salat, Brokkoli, dazu Sesam Reis

B12. KYOTO LUNCHBOX otmio 15,9¢€
Lachsfilet, Knusprige Hahnchen Stlcke,
Seealgensalat dazu Sesam Reis
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#M)ARIN K

HHREERENT

APERITIFS

« APEROL GRAPEFRUIT 8 S (ales7, 5€
Aperol, Grapefruitsaft, Prosecco, Soda
o LILLET WILDBERRY! ACH-7r5€
Lillet Blanc, Wild Berry, Beeren Mix
« CRANBERRY CAMPARI SPRITZ 5@Ea . /15€
Campari, Cranberry Saft, Soda
o« SARTI ROSA SPRITZ: 5CE~#45€
Sarti Rosa, Prosecco, Soda
« PROSECCO 0,11 - 3,9€
ALKOHOLFREIE
GETRANKE
« GEROLSTEINER NATURELL 0,25L-35€ -+ 075K 6,9€
« GEROLSTEINER SPRUDEL 0,2 51:=3, 56711 /515606
o« FRITZ - COLA2 3,9€
o« FRITZ - COLA SUPER ZERQO'+2 3,9€
e« FRITZ - LIMO ORANGE' 3,9€
o FRITZ - LIMO BIO APFELSCHORLE" 3,9€
o FRITZ BIO LIMONADE ANANAS
UND LIMETTEN" 3,9€

SCHNAPS oc1-35

« ROKU GIN 2O~ 3,5€
« DRY GIN @l 3. 5¢
« WODKA ABSOLUT SAC) e

EQUILA GOLD 3CL - 3,5€
ANA WHITE RUM  5CL23,5€ |y
« JARWHISKY ‘ 3CL-3,5€4
« JAP. SAKE -REISWEIN  150ML - 5,9€




GHREHRONN
HHRETBRIENT

EISTEE/LiMONADE

1----I

% ‘ o PASSION TROPICAL 6,9€
MaraCUJa Mango Eistee

ONG-PFIBIKUS 6,9€
h-Hibiskus Eistee
« ALOE LAZY 6,9€
d %hee, Aloe Vera, Limetten

-« AYAME DREAM 6,9€
Kumquat, Limetten, Rohrzucker,
Gingle Ale

« RED VELVET 6,9€
Cranberry Saft, Limette, Minze,
Beeren-Mix, Soda

o PINKY LADY 6,9€
Erdbeeren, Limetten, Orange Saft, Pfirsich
Sirup

ik
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 HAUSGEMACHTE

AUS

' GEMACHTE
REISTRE . n

ARME GETRANKE

1. AYAME WINTER 6,5€
Zitronengras, Ingwer, Limetten, Kumquat-Puree,
Agaven

G2. AUTUMN KYOTO 6,5€
Orange, Ingwer, Limetten, Minze, Agaven

G3. TRA CAM QUE HOA HONG KANNCHEN 6,5€
_ Orange, Zi[_nt, Rosenknospe

TRA CUC TAO DO KI KANNCHEN 6,5€
~ §¥ Kamille, Jujube, Datteln, Goji Beeren
“G5. TRA TU HOA KANNCHEN 6,5€

| Essbarenbliten, Rosen, Kamille, Jasmin

o KONIG PILSENER vovess 0 31-3,9€ / 0,5L-4,9€
e BENEDIKTINER HEFEWEIZEN vom fass
0,3L-3,9€ / 0,5L-4,9€

o BITBURGER ALKOHOLFREIES PILS furscie
0,5L-4,9€

« BENEDIKTINER HEFEWEIZEN

ALKOHOLERE o 0,5L-4,9€
s RADEERSDLE ST S®tis, OF3L=359€40;5L+4, 96
« KOSTRITZER SCHWARZBIER frscke - 0,51-4,9€

o KIRIN ICHIBAN Flascie 0,33L-3,9€
Japanische Bier



COCKTAIL

KALhE

/ LONGDRINKS
« PINA COLADA 9,8€
e e weiBer Rum, Ananassaft, Kokoscreme
« LATTE MACCHIATO . MOJITO S
« CAPPUCCINO weiBer Rum, Limettensaft, Minze, Rohrzucker, Soda
« ESPRESSO Pl e MAI TAI 1 7,5€
« DOPPELTER ESPRESSO Dark Rum, White Rum, Cointreau, Limetten, Ananassaft
e MATCHA LATTE warwiar “‘BESTSELLER @ « LONG ISLAND ICED TEA 11,5€
Jap.Grintee Pulve, Milch, Kondensmilch ¥ Rum, Wodka, Gin, Tequila, Triple Sec, Limetten, Cola
e STRAWBERRY MATCHA LATTE xa0 . TEQUILA SUNRISE . ' 11,5€
Jap. Grintee Pulve, Erdbeeren, Milch,m’% Tequila Gold, Orange, Limetten, Grenadine
o« KOKOS KAFFEE ¥ "‘BESTSELLER’ « ZOMBIE 11,5€
Viet-Kaffee mit Kokosmilch, KondensmilchsKoko Rum, Cointreau, Orangensaft, Ananassaft, Limetten
« SALZ KAFFEE « S . . CUBA LIBRE X
Viet-Kaffee mit Kondensmilch, geschlagrene Sahne, Salz Limetten, Dark Rum, Cola
« CA PHE TRUNG " “BESTSELLER! J ! « ZORROO 9,8€
Viet-Kaffee mit geschlagenem Eigelb” r, b Y Tequila,Cointreau, Blue Curacao,Tonic Water
e VIET-FILTERKAFFEE warm/kaLt « WILD BERRY ABSOLUT 9,8€
Viet-Kaffee mit Kondensmilch ; Wodka, Schweppes Wild Berry
: « HIBIKI PEACHES 9,8€
p.\Whisky, Pfirsich Likor, Limetten, Orangensaft
‘ GIN TONIC 9,8€
~ Dry Gin,Tonic Water
HINJUKU DISTRICT 9,8€
= T, =) . Jap.Whisky, Grenadine, Limetten,Ginger Ale
7 / ALKOHOLFREIE & | « CHI-CHI STRAWBERRY 9,8€
e ' &l Wodka, Erdbeer, Kokossirup, Ananassaft
CO CKT AI " |« FRUITY PUNCH 9,8€

Weier Rum,Brauner Rum, Ananassaft, Orangensaft,
Grapefruit, Grenadine

s COEONUT KISS ™ waa 8,9€ GREEN POISON 9,8€
p P & >
|rup A } ssgft, Sahne 2 SWEET DAY MOJITO S ‘q;-#-.u-t'-tc ila, Blue Curacao, Limetten, Maracujasaft,
. — Limetten, Minze, Erdbeeren, P -
e | 8,9€ g - - n-"" (€ IfUD
imetten, Rohrzucker, Ginger Aae o0 - J' BLUE HAWATII 9,8€
5 ) . \ ° A
. BbggttSeEAMli\:zC;] gli(e) SRR 8,9€ ; ¥ Weiker Rum, Cointreau,Blue Curacao, Sahne
"+ CINDERELLA 8,9€ AR S e | heo » COSMOPOLITAN 9,8€
Kokossirup, Grenadine, Sahne, Ananassaft, ’ ! " Wodka, Cointreau, Cranberry, Limetten
bt
Orangensaft ~ « PORNSTAR MARTINI 9,8€
' Wodka, Ananassaft, Limetten, Vanillesirup, Prosecco
o« ESPRESSO MARTINI 9,8 €

Wodka, Kaffeelikdr, Espresso



WEIN WEISSWEIN

Weingut Hammel, Pfalz, Qualitatswein - Trocken
// AYAME 021 2,9¢ SRON I

- RIESLING “LAUBENHEIMER

KARTHAUSER” - GOLD AWC VIENNA
Weingut Adelseck, Nahe, Qualitatswein - Feinherb
Q2 R795¢C FiREoR2 7806

2 %o

T B

|

ROSEWEIN

- SPATBURGUNDER

Weingut Adelseck, Nahe, Qualitatswein - Feinherb
0,21 7,9€ Fl. 0,751 27,0€

ROTWEIN

- SAINT MONT “LES VIEILLES

VIGNE” FRANCE

Plaimont Terroirs Pyrenées, AOP - Trocken
0,21 8,9€ Fl. 0,751 29,0€

- TEMPRANILLO RESERVA ESPANA
Bodega Zinio, Rioja, DOCa - Trocken
/ 0,21 8,9€ Fl. 0,751 29,0€




fl ; &F = SUPPE
H c 5 V1. MISO SHIRO .~
L - : Miso Suppe mit

a. Tofu, Algen und frihlingszwiebeln 5,5€

b. Lachs, Algen und Friihlingszwiebeln 6,5€
AYAME SOUP / " .~ V2.DUMPLING SUPPE °

Klarerpilz Bruhe mit Shitakepilze, Krauterseitlinge und Pakchoi

SALA ggggmgg a. Garnelen 6,5€
. - mifia b. Vegetarisch s
: [ c. Huhn 5,9€

. V3. TOM KHA SUPPE o.¢
Kokosmilch, Thai Basilikum, Zitronengras und Thai-Ingwer

a. Garnelen 6,5€
b. Vegetarisch 5,5€
c. Huhn 5,9€

AYAME TAPAS

V4. SAKE SASHIMI 5st. 10,0€
oy Lachs Sashimi , Tobikko, Ponzu
e Dressing.
V5. TUNA SASHIMI 5st. 12,0€
Thunfisch Sashimi, Tobikko, Ponzu Dressing.
V6. CRISPY GARNELEN 5st. ApG 6,5€
Mit Sweetchilli, Jap.Mayonnaise
~ V7. GOMA WAKAME 6,5€
o Japanische Art
Seealegensalat mit Sesam
V8. SHAO MAI 5ST. prmc 6,9€

Gedampfte Chinesische Teigtaschen mit Meeresfrichte
FUllung, Kozakaze Sesam Dressing



V9. EDAMAME BEANS ™.t
gedampfte grune Sojabohnen mit Meersalz

V10. HARUMAKTI ot 5st.
Frahlingsrolle mit Garnelenfullung und Sweet Chilisauce

V11. SAMOSA vt 5st. 5,5€
grune vegetarische Teigtasche mit GemusefUllung und Sweet
Chilisauce

NAIREESUNMIMER ROLLS o Lo
Reispapierrolle mit frischem Salat und Krauter
dazu dunkle wirzige SoBe

a. gebackene Garnelen 6,5€
. TQfU (Vegan) 5,5€

- c. knusprige Hdhnchen 6,0€
V1 f [ORI KARAAGE * o 7,5€
= *Hahnchenfleisch aus der Keule, gebacken im Tempurateig mit

- Sweet Chili und Chili Mayonnaise

. V14, TERIYAKI SPIESSE ' *t 4st 6,5€

-rﬁé‘ti&?&frﬁ;und gegrillte HahnchenspieRe nach japanische Art

~ V15.LACHS TATAKI " 12,9€

¢ Ge‘fm‘}achsﬁlet, Ponzu Dressing, Tobikko, Shisokresse
‘16. TUNA TATAKI ot 13,9€

. Geflammtes Thunfisch, Ponzu Dressing, Tobikko, ShisoKresse
f17. HA CAQO 4> 5st. 6,9€
SCedampfte Tapioka Teigtaschen mit Meeresfriichten, Kozakaze

3 ng

V18. GYOSA MARUMATSU o ..M 4stock

Teigtaschen mit Fullung, TeriyakisoBe

a. Vegetarisch 5,5¢
b. Huhn 5,9€
V19. CHARSSEB NS s 0. s STk 6,5€

Hefeteigtaschen gefullt mit Hoisin Huhnerfleisch und Gemuse
V20. ,PLATE TO SHARE®

- GEMISCHTE VORSPEISEN PLATTEN
zusammengestellt von unserem Chefkoch.

Mix Taas Platte fiir 2 Personen 19,9€
Mix Tap: s Platte fiir 4 Personen 35,9€



10. KOREAN FRIED CHICKEN _#18,9€
Knusprig gebackene Hahnchenstlcke
mit Korea Chilisauce, dazu reis und
Crispyseetang

11. CREME “A LA PARIS “SAUCE o110

BESTSELLER
Pfannen Gemuse, WUrzige Krauter
Creme Sauce,dazu Reis serviert

a. Crispy Chicken 17,9€
b. Knusprige Ente 18,9€

12. WALDPILZ CREME
SAUCE #2.t 10
Cremige PilzsoBe mit Sahne ver-
feinert, Pfannen Gemuse dazu
Reis serviert
a. Crispy Chicken 17,9€
b. Knusprige Ente 18,9€
13. BULGOGI BEEF

KOREAN BBQ ©.o.t 18,9€
Rindfleisch gebraten nach Kore-
anische art, Zwiebeln, Shiitake,
Krauterseitlinge, dazu Reis mit
Crispy Seetang

iy

-t el

20. TERIYAKT omp.AL

HAUPTSPEISEN

Japanische Dunkler wurzigen
Sauce mit frischen Gemuse,

dazu Reis

a. Tofu vegan

b. Crispy Chicken
c. Knusprige Ente
d. Roastbeef

12,9€
14,9€
16,9€
16,9€

- =

21. YAKINIKU wmoat_d
Jap. schwarze Pfeffersauce, Kno-
blauchdl, gebraten mit frischem
Saison Gemuse, dazu Reis

a. Tofu vegan 12,9€
b. Crispy Chicken  14,9¢
c. Knusprige Ente  16,9¢
d. Roastbeef 16,9€




22.KAENG KARI® &M

cremige Gelbe-Thai-Curry Sauce mit : /
. 5 0 J .1- -

frischem Saison Gemiise, Thai-Basilikum,

dazu Reis

a. Tofu vegan 12,9€ .

b. Crispy Chicken 14,9€ s o

c. Knusprige Ente 16,9€ il ¢

d. Roastbeef 16,9€ A :

24. YAKI SOBA ~o.Lm
Japanische Nudelpfanne mit Ei, frischem

23. SPICY GOCHUJANG romonr_J# : HiAa )
Saisongemuse mit unser spezialwlrzsauce

Scharfer Chilli Paste Sauce mit frischem

GemUse , dazu Reis vEIeen
a. Tofu vegan 12,9€ a. Tofu vegan %
b. Crispy Chicken 14,9€ b. Crispy Chicken 2o
c. Knusprige Ente 16,9€ ¢. Knusprige Ente oy
d. Roastbeef N d. Roastbeef 16,9€
25. YAKT UPDON #8y%M
Jap. dicke Weizennudeln gebraten mit frischem
Saisongemiise mit unser spezialwiirzesauce
verfeinert
a. Tofu vegan 129€
b. Crispy Chicken 14,9€
c. Knusprige Ente 16,9€
d. Roastbeef 16,9€
BHLEBBOEY
BVBBSTTEY

HATIDTCDEICENI

[@Ttte wahlen Sie lhre Beilagen und 30. RINDER ENTRECOTE CA. 250G 24,9€
Saucen separat zum Fleisch dazu] Saftig gegrillte, Rib-Eye SteakMedium

T AKINIKU S adiiass

by BAYOU BLAST” CA. 250G 24,9€
SPEZIALITATEN Saftig gegrillte Rib-Eye Steak mit wirzigen

KrautermantelMedium

VOM GRI LL 32. SALMON ON FIRE ¢ CA. 230G "“W#22,9¢
Geqrillte Schottische Lachsfilet, ohne Haut

Medium
BLELBRTBOE
BLTSLSTE 33. ,YELLOW FIN“SESAM TUNA 23,96
\ Gegrillte Thunfisch Filet im Sesamkruste Medi-

um, Sashimi Quality

KY’S GRILL CHICKEN' 17,960
grillte tjehnchenbrustﬁlet mit warzigen

autem

“v -

U VHQE +BABARIE D ‘o 18,9€

Ea.CebrattremBaba i EReemU stilct




BEILAGED

40. POMMES FRITES

41. TRUFFELOL PARMESAN
POMMES

42. KARTOFFEL ROSTI
43. SWEET POTATO
44. REIS MIT/OHNE SEETANG

45. BUTTER PFANNEN GEMUSE 5,-€

46. KLEINE BEILAGEN SALAT

SAUCEN /DIE

48. KETCHUP / MAYONNAISE 1,-€

49. TRUFELLMAYONAISE Srae
50. A LA PARIS“CREME SAUCE 3,-€
51. TERIYAKI SAUCE 356

52, JAP.BLAGK.PERPERSALI G5, -¢
53. WALDPILZ CREME SAUCE " 3,-€

NUDELl\

60. MISO DASHI RAMEN .~
Hithnerbriithe mit Miso-Basis, Spinat Algen, Pilze,
Ei, Frithlauch

a. Tofu vegan 120¢
b. Hadhnchenbrustfilet 15,9€
c. Roastbeef 16,9€
d. Babarie Entenbrust 16,9€

61. SHOYU RAMEN Atmo
Hiihnerbriihe mit Sojasofle Basis Spinat , Pilze, Ei,
Frihlauch

a. Tofu vegan 1296
b. Hdhnchenbrustfilet 15,9€
c. Roastbeef 16,9€
d. Babarie Entenbrust 16,9€

62. TAN TAN RAMEN A5.tvo_#
Huhnerbrihe mit Erdnuss-Sesam Paste, Toban
Djan Chilli, Spinat, Pilze,Ei, Frahlauch

a. Tofu vegan 12,96
b. Hdhnchenbrustfilet 15,9€
c. Roastbeef 16,9€
d. Babarie Entenbrust 16,9€

63. KITSUNE UDON U ™A
Kraftige Pilzbrihe, Spinat, Pilze ,Algen, Ei,
Frahlauch

a. Tofu vegan P29€
b. Hdhnchenbrustfilet 15,9€
c. Roastbeef 16,9€
d. Babarie Entenbrust 16,9€

64. KOKOS UDON mp.c
Udon Nudeln im Kokosmilch, frischem Sai-
songemuse

a. Tofu vegan 12,9€
b. Hdhnchenbrustfilet 15,9€
c. Roastbeef 16,9€

d. Babarie Entenbrust 16,9€




[UNSER GESUNDE BOWL'S WERDEN MIT WARMER SUSHIREIS SERVIERT]

WLS . DUVY LD

70. SAKE BOWL S Aot 16,5€
LR TEEE Frische Lachsfilet, Edamame, Salat, Avocado,
LREDBRTETY - Gurke, Mais, Tobikko, Ponzu Dressing

71. TUNA BOWL S ~o.t 17,5€
Frische Thunfischfilet, Edamame, Salat, Avocado,
Gurke,Mais, Tobikko, Ponzu Dressing

72. KARAAGE BOWL S Ao 16,5€
Knusprige Hadhnchenstlcke, Salat, Avocado,
Gurke,Mais, Edamame, Jap.mayonaise ,Teriyaki
Sauce

73. TERIYAKI BOWL S tmo 16,5€
Marinierte Hahnchen-Spiee, Salat, Avocado,
Gurke, Mais, Edamame, Teriyaki Sauce

74. VEGGIE BOWL S tmo 15,9€
Frittierter Tofutaschen, Avocado, Gurken, Mais,
Algensalat, Reisflakes, Sesamdressing

75. SATSUMAIMO BOWL S Himo 15,9€
SuBkartoffel-Pommes, Avocado, Gurke, Mais,
Brokkoli, Edamame, Pinien,-Kurbiskerne, Ses-
am-Dressing

76. SAKE - YAKI BOWL St 17,9€
L = Gegrillte Lachsfilet, Salat, Avocado, Gurke, Man-
% | "goEdamame; Tobikko, Teriyaki Sauce

- "'fi:. E ) 4 |
: Eﬁ?;; 77¢TUNA + YAKI BOWL S 0. 18,9€
» Gegrillte Thunfischfilet, Salat, Avocado, Gurke

AF TS < i)
5 Mango, Edamame, Tobikko,Teriyaki Sauce

e 1 .
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o




PO® . -
82 aaﬂaaa oS

e l

#
.‘--r-:"_,

e -

CRUNCHY ROLL S

G- h -
E © §50. NORWAY 'S CRUNCH %0 5s‘12.r<, 8,9€
Lac s, Gurken, Avocado, Fnschkase Spezial Mayonnaise I

YELLO TAIL 'S CRUNCH w4 0.L 5 STK. - 9,5€/ 10 STK. -16,5€

unfisch, Gu ken Avocado, Frischkase, Spezial Mayonnaise f
3 -y _

Krebsfleisch, gekochte Garnelen, Gurken, Avocado, Frischkase, zial Mayonnaise

$52. EBISURIJ A D.LN 5 STK. %:zw STK. - 15,9€
‘\':-

S53. TOFU SAN mn.ab.t 5 STK. - 8,9€588 STK = 18, Of
Frittierter Tofu mit Avocado, Gurke & Sesam-Dressing

S54. CRISPY CHICKEN w©.Ao.t FSLKE~8,9€1 10-STK. -1, 98
Knusprigen Hahnchen, Gurken, Avocado, Mango,
Frischkase, Spezial Mayonnaise



BLLOBISBE
BBVLBBUIESE

SUSHI

Cl. COMBO 1 24,9€

Ayame Sushi Platte fUr 1 Person
Ausgewahlte Sushi-Spezialitdten vom
Sushi-Chef.

C2COMBO.2 54,9€

Ayame Sushi & More fUr 2 Personen
2x Miso Suppe mit Tofu
Ausgewahlte Sushi-Spezialitdten vom
Sushi-Chef.

C3. COMBO 3 69,9€
Ayame Sushi & More fur 3 Personen
9 Stk. Gyoza Mix
Mit ausgewahlten Sushi-Spezialitdten vom
Sushi-Chef

C4. COMBO 4 99,9€
Ayame Sushi & More fur 4 Personen
Kleine Mix Tapas fur 4 Pers.
Mit ausgewahlten Sushi-Spezialitdten vom
Sushi-Chef

C5. COMBO 5 i29,9€
Ayame Sushi & More fur 5-6 Personen
GroRe Mix Tapas Platte
The All-in-One Mega Sushi und Sashimi
Spezialitdten vom Sushi-Chef

DESSER’

D1. MATCHA-CREME MOUSSE #p¢ 8,9€

Mit Biskuit, Dessert Sauce und Friichten

D2. MOCHI EISCREME ¢» 8,9€
3 Stk. Mochi-Eis in Verschiedene Geschmack, mit Sahne und
Friichten

D3. LAVA CAKE S»cp 8,9€

Warme Schokoladen Kuchen mit Vanille Eis,
Sahne und Friichten

D4. EYE CATCHER 2 PERS. #60 808
Uberraschungs-Dessertplatte fir 2 Personen




HBLEBBRONT
HVLBEBRVET

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

UBER ZUSATZSTOFFE IN DEN LEBENSMITTELN INFORMI-
ERT SIE DAS PERSONAL.
MOGLICHE ALLERGENE STOFFE

A. Eier
B. Erdniisse
C. Fisch
D. Glutenhaltiges Getreide
Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel
E. Krebstiere
F. Lupinen
G. Milch einschliefflich Laktose
H. Schalenfriichte
I. Schwefeldioxid und Sulfite
J. Sellerie
K. Senf
L. Sesamsamen
M. Sojabohnen
N. Weichtiere Mollusken
*Krebsfleischimitat aus Fischmuskeleiweif3 geformt, mit Farbstoff,
Glutamat,
Krabbenextrakt, Aroma, Eiweif3, Soja Protein, Eigelb, Salz, Zucker

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE:

. mit Farbstoft

. Koffeinhaltig

. mit Antioxidationsmittel
. Sduerungsmittel

. mit Konservierungsmittel
. mit Sti¥stoff

. enthilt eine Phenylalaninquelle
. chininhaltig

9. Stabilisatoren
10.Geschmacksverstarkung
11. Taurin

Scharf
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WWW. AYAME-RESTAURANT.DI

e\

S



